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GEVREY-CHAMBERTIN

La Rotisserie du Chambertin
labellisée Green Food

Les deux restaurants
de la Rotisserie du
Chambertin, La Table
d’Héte ainsi que le Bis-
trot Lucien, viennent
de recevoir l'écolabel
Green Food.

€éja étoilée par le Guide

Michelin en 2020, et
possédant une étoile verte
pour sa gastronomie dura-
ble, la Rétisserie du Cham-
bertin devient le premier
établissement de la région
Bourgogne-Franche-Comté
a obtenir le label Green
Food. « Cela permet
d’avoir un accompagne-
ment durable et des con-
seils dans le développe-
ment de démarches
écoresponsables concer-
nant la gestion de nos res-
taurants », indique Thomas
Collomb, le chef et gérant
de 1'établissement.
« Nous répondions déja a
certains critéres imposés
par le label, comme le tri
sélectif, le compostage de
nos déchets végétaux, et
des produits provenant de
circuits courts ».

Utilisation de produits
locaux et doggy bag

« Les farines que nous uti-
lisons viennent de la ferme
de Cérés, a Brochon, les
ceufs de la ferme du Pontot
a Gevrey-Chambertin, les
fruits et légumes d'un ma-
raicher a4 Auxonne, et la
viande de Cote-d’Or ou de
départements limitro-
phes », indique le gérant.
Le label Green Food se ré-
fere a dix critéres éco-res-
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C’est le pourcentage de
produits locaux ou bio
utilisés par le restaurant
pour bénéficier du label
Green food.

ponsables. Le restaurant
valide la charte au niveau
d’ambassadeur. Cela signi-
fie qu’il cuisine avec au
moins 65 % de produits lo-

Le chef Thomas Collomb elune partie de son équipe dans la cuisine de la Rétisserie d

caux et/ou bio, propose un
menu végétarien et des
doggy bag (possibilité de ra-
mener un plat non termi-
né), mais aussi qu'il utilise
des produits d’entretien
écologiques, et a une ges-
tion responsable des stocks
et des déchets.

« Trouver des solutions
innovantes et
respectueuses de
Ienvironnement »

« Je vois plus ce label
comme un partenariat
nous permettant de trouver

Festival Voir un petit court : un délai
supplémentaire pour les inscriptions

Les inscriptions pour parti-
ciper a la septieme édition
du festival « Voir un petit
court » ont été repoussées de
quelques jours. « Vous n'étes
pas encore inscrit ? 1l est en-
core temps, vous avez jus-
qu'au 21 février », indiquent
les services de la commu-
nauté de communes de Ge-
vrey-Chambertin et de
Nuits-Saint-Georges.

Pour rappel, le festival estun
concours de cinéastes ama-
teurs. [l comprend une ca-
tégorie jeunesse pour les
moins de 18 ans et une caté-
gorie adulte pour les plus de
18 ans. Cette année le theme
imposé est « Remake ton
film ». Les participants vont
devoir réaliser un court-mé-
trage de cing minutes maxi-
mum, qui reprend une scéne
de leur film favori. La date
limite d’envoi des vidéos est
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La sixiéme édition du festival Voir un petit court avait eu

lieu en 2019. Photo d'archives [BP/Patrick PREVOST

fixée au 25 avril prochain.
En parallele, un concours
pour les professionnels est
¢galement organisé. Le the-
me de ce dernier est libre.
Les participants devront réa-
liser un court-métrage « de
maximum 10 minutes, géné-
rique inclus, sur le sujet de
[leur| choix », indiquent les

services de I'intercommuna-
lite.

Date limite d'envoi des vi-
déos fixée au 21 février 2022.
Quant a la remise des prix,
elle aura lieu le 21 mai au
cinéma Nuiton..

Informations et inscriptions :
www.voirunpetitcourt fr

des solutions innovantes et
respectueuses de 'environ-
nement. En effet, la restau-
ration reste une activité
trés énergivore, et si nous,
en tant que gros consom-
mateurs, nous mettons en

Chamhelin. rcemmenl labellisée Green

va nous permettre d'aller
plus loin dans notre démar-
che écologique, Nous al-
lons en place des actions
durables, comme par exem-
ple des conseils pour la
consommation d'eau ou le

recours a des fournisseurs
d'énergie verte ».
Emma BOSSAND (CLP)

place des actions pour le
développement durable,
cela permettra de diminuer
notre impact sur la planéte.
Pour les cuisines, nous
avions déja investi il y a
quelques années dans des
plaques & induction, per-
mettant de faire plus d’éco-
nomies d’énergie, et le label

La Rotisserie du Chamber-
tin

6 rue du Chambertin,
21220, Gevrey-Chambertin
https://www.rotisserie-
chambertin.com

NOIRON-S0US-GEVREY

Un cycliste blessé aprés une collision
avec une voiture

Le cycliste a été conduit a hépital. Photo £BP/M.D.

Pour une raison et dans des circonstances exactes gue
'enquéte de gendarmerie devra déterminer, un accident de la
circulation entre une voiture et un vélo, s’est produit ce jeudi
aprés-midi, vers 15 h 40, entre Noiron-sous-Gevrey et Saulon-
la-Chapelle (communauté de communes de Gevrey-Chamber-
tin et de Nuits-Saint-Georges). Au moins trois vehicules du
Service départemental d'incendie et de secours de la Cote-
d'Or (Sdis 21) ont été déployés, ainsi que le Service d'aide
médicale urgente de la Cote-d'Or (Samu 21) et |la gendarmerie
locale. Selon nos informations, le bilan faisait état d’'un
blessé, le conducteur du vélo, un homme de 40 ans, qui a été
transporté a 'hopital par le Samu. Le conducteur de la
voiture, dgé de 85 ans, serait, lui, indemne. A noter, aussi, sur
j)lace, la Erésence du premier adjoint de Noiron-sous-Gevrey,
e

an-Luc Robiot.
V. L. avec Michel DONATY (CLP)



