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BEAUNE - NANTOUX

La vinification est lancee
au domaine Clarisse de Suremain

La jeune viticultrice de
Nantoux a terminé ses
vendanges fin septembre
et s’est lancée dans la
période de vinification.
Aprés la fermentation,
’heure était au remonta-
ge en ce début de semai-
ne dans un entrepét de la
Porte de Beaune.

n entrepdt de la Porte de

Beaune et une alliance
avec un autre domaine. La
jeune viticultrice de Nantoux,
que Le Bien public suit de-
puis le début de I'année, est
en pleine vinification aprés la
fin de ses vendanges, le
27 septembre (lire par
ailleurs). C'est grace a l'aide
de la Maison Shaps a Meur-
sault que Clarisse de Sur-
emain a pu donner le coup
d'envoi de cette étape. « En
aoiit, je n'avais pas encore de
lieu pour vinifier moi-méme
et c’est une rencontre avec
Michael Shaps qui m'a per-
mis de le faire. J'avais besoin
d'un micro espace de cuverie
avec le matériel nécessaire,
on s'est entendu sur un con-
trat de prét de matériel », con-
fie la jeune vigneronne qui vit
son deuxiéme millésime.

Une couverture pour
réchauffer la cuve

La fermentation alcoolique,
la transformation du jus de
raisins en alcool, a mis trois
jours & se lancer. « Les trois
premiers jours, il ne se passait
strictement rien. Peut-étre
que la cuverie était trop froi-
de, trop propre ? On dit que
les levures vivent dans l'at-
mospheére ambiante et que
d’'une année sur l'autre, cela
crée une “ambiance levurien-
ne” qui aide a faire “démarrer
les levures”. » Pour activer le
processus chimique, la viti-
cultrice est allée dans un ma-
gasin de bricolage pour ache-
ter une couverture isolante
qu'elle a enroulée autour
d'une cuve. « J’ai aussi instal-
Ié un petit chauffage pour
souffler de I'air chaud sous la
cuve, dans le but que la cha-
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Succes de la derniére collecte de sang

La traditionnelle collecte de sanide fin de mois organisée
par UAssociation du don du sang

sa région (ADSB) a enregistré un beau taux de participa-
tion avec 162 personnes présentes dont 18 nouveaux
donneurs. Au final, 148 donneurs ont pu étre prélevés,
samedi 25 septembre a I'Espace Beaune Blanches-Fleurs.
« Nous espérons encore de nombreux nouveaux donneurs
en cette période ot les stocks de san
indique Laurent Rossignol, président de "ADSB.

Les prochaines collectes auront lieu les samedjs 30 octo-
bre, 27 novembre et 18 décembre, de 8 heures & midi. Une
collecte _excegtéuonnelle aura lieu le lundi 27 décembre de
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Pour s’inscrire, se rendre sur la page [nternet https://mon-rdv-
dondesang.efs.sante.fr ou contacter I'Etablissement francais
S) de Chalon-sur-Saéne, tél. 03.85.42.74.90.

du sang (
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Clarisse de Suremain vinifie ses raisins répartis dans cing cuves dans un entrepdt beaunois. Photo LBP/T. S.

Vendanges : « Heureu

Clarisse de Suremain a débuté les vendanges
le mercredi 22 septembre dans ses vignes de
monthelie « Sous-Cours » en pinot noir.
« C'est une petite parcelle située dans les bas
du village qui me vient de ma famille, mais
elles n'ont pas souffert du gel. J'ai pu faire une
belle récolte avec environ quatre pitces. Si
I'an dernier, tout ce qui avait été vendangé
avait été mis directement en cuve, chaque
grappe a, cette fois, été triée et a mobilisé de la
main-d'ceuvre. » Les vendangeurs - un mélan-
ge d'amis et d'emplovés de prestataires de
services - ont enchaing par les raisins dans les
vignes de Volnay et Pommard en appellation
régionale. « Je me suis laissé la liberté de
vendre une partie de mes raisins a un vigne-

leur stimule les levures. Cela  tres cuves ont
a sutfi a faire démarrer les

levures en une nuit, et les au-  lée. »

énévole de Beaune et de

sont faibles »

fermentation dans la fou-

se du résultat final »

ron qui avait besoin de jus pour cette année. »
Le dernier cépage récolté a été l'aligoté :
« Les vignes n'avaient pas gelé, mais il y avait
beaucoup de botrytis & cause des maladies.
Au lieu des cing pigces habituelles, je n'ai pu
en faire que trois. »

Les vendanges se sont étalées sur cing jours,
sans pluie et avec une ambiance « au top ».
« Les gens venaient de Lyon, de Toulouse,
mais tout le monde avait entendu parler du
gel qui avait sévi en avril. Ils ont pris soin du
raisin. C’était agréable. Je suis heureuse du
résultat final surtout apres le millésime qu'on
avécu, la quantité est 1a mais I'état sanitaire a
un peu terni le tableau, ce qui ne rend pas la
vinification facile. »

commencé leur

Depuis plusieurs jours, c’est
donc « opération remonta-
ge » dans la cuverie. Cela
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mDe la vigne a la mise
en bouteilles

Clarisse de Suremain,
viticultrice de 33 ans, a
accepté de détailler le
travail d'une campagne
compléte dans ses par-
celles d’appellation ré-
gionale, de monthelie
village et d’aligoté. Des
travaux hivernaux a la
mise en bouteilles, Le
Bien public sera au plus
prés des vignes de la
jeune femme qui se lan-
ce dans le métier.

consiste a remonter le jus de
raisin en cours de fermenta-
tion alcoolique (le mofit) de-
puis le fond de la cuve vers le
dessus afin d'extraire les ta-
nins et la couleur contenus
dans la peau et les pépins
(marc). Des tests pour relever
la température de la cuveetla
densité sont aussi pratiqués
chaque jour par la viticultrice
afin de suivre 'avancée de la
fermentation grace a un mus-
timétre.

« Tous les sens en éveil »
Les décuvages devaient,
eux, démarrer dans le milieu
de semaine. La jeune viticul-
trice dit affectionner ce mo-
ment de l'année : « J'adore
cette période qui arrive aprés
Peuphorie des vendanges.
C’est agréable d'étre seule
avec les vins pour s’en occu-
per calmement. Durant cette
période, tous les sens sont en
éveil pour surveiller ton vin.
En arrivant, tu prends une
grande respiration pour sen-
tir l'odeur de fermentation, le
matin. Loule joue unréle aus-
si puisque les fermentations
font un bruit particulier, un
peu comme un crépitement a
cause du gaz carbonique. Au
bout de quinze jours en cuve-
rie, je suis contente, je n’ai pas
eu besoin de chaptaliser (su-
crage du vin, ndlr) ni de “levu-
rer”. Ce que je gofite actuelle-
ment me plait ».
Thibault SIMONNET
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